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Portionen
<! g.w
M“ Antipasti Auswahl
7, von gebratener Zucchini, Paprika,
Norddeutscher Kcu’roffelscxlorr3 710 . :
Champignons und Mohren
mit Gewurzgurke und Zwiebel P19 7
3,7,10 Mozzarella-Tomate-Mango

Bunter Kartoffelsalat
mit Apfel, Ei und Radieschen

Speckkartoffelsalat'
mit Essig-Senf- Dressing und Frahlingszwiebeln

mit Currytopping und Frihlingszwiebeln

gegrillte Auberginenrélichen’
mit Ziegenfrischkdase gefllt

Gemusesticks
Pellkartoffelsalat”" it Sour Creme’
mit Erbsen und Radieschen
Tomatensalat
1.3.7 mit Buffelmozzarella’

Papenburgs Nudelsalat

mit Erbsen, Mohren und lieblichem Dressing 3' (5 A G\GLLSD ﬁE.V\
Florentiner Nudelsalat'*’ Currycreme®”’
mit Tomaten, Gurke und Fruhlingszwiebel Paprika Salsa

Mamma Mia'* _ .
mit Zucchini, Tomate und Kréuter Honig-Senf-SoRe

Penne Rucola"*’ Asia Dip™""
mit Paprika KnoblauchsoBe®”’
mediterraner Nudelsalat'’ Krauterbutter’
mit gebratener Paprika, getrockneten und .
frischerg1Tomq’ren undpRucoI%-Basilikum-Dressing _ Unsere 9”""?'_99" geben Ihnen
Spaghetti Sqlat'*”"® eine Ubersicht uber unser gesgm’res
mit medideranesGenute Sortiment. Bitte haben Sie Verstandnis,
und Honig-Senf-Dressing dass nicht alle Produkte standig
| verfugbar sind.
Gerne nehmen wir lhre Bestellung
\ enigegen.
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Fleischerei & Partyservice
31303 Burgdorf - Otze
Telefon (05136) - 2536

mit Zwiebel uhd Papnkas’rrﬁlfen

Apfel-Ananas-Krautsalat®’
mit lieblichem Dre;sl_ng

Allergene: 1: Gluten 2: Krebstiere 3: Ei 4: Fisch 5: Erdnuss 6:Soja 7:Lactose 8: Schalenfriichte —
9: Sellerie,10: Senf 11: Sesam 12: Lupinen 13: Sulfite 14: Weichtiere ! U™
Zusatzstoffe: a: Verdickungsmittel (Xanthan) b: Konservierungsstoffe (Kaliumsorbat) c: Trennmittel [ b . . | )
(Siliciumdioxid) d: Emulgator (Citronensdure- und Milchsdureester; Mono- und Diglyceride von J Wi fl nde_n‘§|_e WOC 1
Speisefettsauren) e: Sduerungsmittel(Diphosphate; Glucono-delta-Lacton; Citronenséure) .
f: Antioxidantien (Ascorbinsaure) g: Aromastoffe (Mononatriumglutamat) WWW.EeSSI d een. d (S




Hevzhaftes vomSchuen

Schweinesteak
in Wlirzmarinade””'°

Knoblauch-Pfeffer-Steak
Country-Steak

mit Senf und Kréuter'®

Schwenkbraten
mit frischen Zwiebeln

Grillbauch Paprika / Krauter
Honig-Spare-Ribs
Grillfackeln
vom Schweinebauch

Hirtenrolichen
mit Schafskase gefullt

FiletspieBe

RauberspielRe
vom Schweinenacken
mit frischen Zwiebeln
Zulu-SpieBe
Schweinefilet mit Datteln
im Speckmantel gespieBt

.S(et‘. elles vom Lamm

7,9,10

Lammruckenfilet Provence

Lammhufte mariniert
mit Knoblauch und Krautern

Krauter-Lamm-Spief3

Lammkotelett
mit Knoblauch-Pfeffer

Flank Steak (Rinderlappen) ist aus dem
Bauchlappen des Rindes und wird unterhallo
des Filets abgetrennt. Ein Flank Steak wiegt
zwischen 800-1000g. Das Steak scharf
anbraten und anschlielend
gegen die Fasern franchieren.
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Flnk S’rok RumpsTok Tochok Steak

GﬁLL.s(e_t;a.L;tate_n vom Rind

Huftsteak / Rumpsteak
Filet Steak / Flank Steak

Tomahawk Steak
bitte 1 Wochen vorbestellen

Kalbsruckensteak

Romerrélichen’
Rinderhufte mit Rucola und Parmesan gefillt

Frischer Fisch fur den Grill

Lachsfilet Zitrone* bitte
Lachs in Buchensparn* Yo's'e!en
Thunfischfilet’
GarnelenspieB'”
Grillforelle entgratet

Ve ae_ta.v".sd\e Grillideen

abesik  Schafskdsepdackchen’
pro Sorte mit Tomaten und Krautern

SuBkartoffelspieBe mit Halloumi
Ratatouille-Spiefl3e

Rote-Beete-Pdackchen’
mit Schafskase und Knoblauchbutter

geflllite Riesenchampignons’
mit Schmand-Krauter-Kasefullung

Grillkartoffel-Packchen
mit Gemuse und Oliven

Rumpsteak / Roastbeef (D) ist aus dem
Mittelteil des Ruckens und auch

das grolBte Fleischstuck. Charakteristisch

ist der Fettfrand des Rumpsteaks.
Tomahawk Steak (Hochrippe) besteht aus
dem Rib-Eye bzw. Entrecdte, allerdings wird
der Rippenknochen am Fleisch gelassen.
Das Fleisch kurz scharf anbbraten und

im indirekten Bereich ziehen lassen.

Sfe.t‘.o.(i-béi{:e.n von ute & +Huhn

Putensteak Capri®®
mediterrane Marinade mit Tomate,
Krautern, Olivenol und Knoblauch

Putensteak Samba'"*
mit Sesam, Curcuma und Zitrone gewurzi
Putensteak Bombay'®
mit Curry gewurzt

PutenspieBe®”
mit Zucchini und Zwiebel

Hahnchenfackeln rot / gelb
H&dhnchenbrust Toscana®®*
mit Tomaten-Krauter-Marinade
Hahnchenbrust Indisch®
mit Curry-Pfeffer-Ingwer-Marinade
Hahnchensteak Zulu
mit Chili, Paprika, Ingwer und Pfeffer

Rosmarin-Hahnchensteak
mit Krautern der Provence

Warstehen fuvrden Grill

1,9,10,d,e.,g

Otzer Braiwurst

KasebeiBer’ / Schinkengriller
klassische grobe Bratwurst
Chorizo

grobe Bratwurst
mii Paprika und Knoblauch

Salsicce
grobe Bratwurst
mit Fenchel, Knoblauch und Rotwein

Gehacktes fuv den Gvill

Hackballichen
mit Schafskase gefllt’

Cevapcici

9.e.1,0



