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Information: Bei Fragen zu Allergenen stehen
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Allergene: 1 Gluten/ Getreide, 2 Krebstiere, 3 Ei, 4 Fisch,
5 Erdnuss, 6 Soja, 7 Milch/ Lactose, 8 Schalenfriichte,
9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 13 Sulfite, 14 Weichtiere

vegetarisch
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pro Portion - ab 8 Portionen

Wiirzbraten vom Schweinenacken 8,50 €
mit Krauterkruste
Jungschweinriicken mit Krauterkruste 9,50 €
Backschinken mit Krduterkruste (ohne Schwarte) 9,50 €
Burgunder Schinken in Rotwein mariniert, 9,50 €
mit BratensoBe '
GroBer Grillschinken, mild gepokelt, im Stiick gebraten 8,50 €
ab 20 Personen Ein Hinweis: Kruste / Schwarte

wird wéhrend des Transports weich.
Mediterraner Festtagsbraten vom Schweineriicken 9,50 €
gefiillt mit Mozzarella’, Ruccola, getrockneten
Tomaten und Basilikum-Pesto ’
Rinderschmorbraten mit frischen Champignons 14,50 €
und BratensoBe "
Roastbeef im Stiick gebraten 16,50 €
Hirschbraten aus der Keule * 17,50 €

mit feiner WildsoBe ” und Cranberries
*nur in der Saison (Oktober-Marz)

zu allen Braten ist SoBe bestellbar
siehe Beilagen

Meniipreis pro Person
zzgl. Leihgebiihr von
6,00 € pro Rechaud

Grillschinken

i

= 1

pro Portion - ab 8 Portionen

Puten-Sahne-Schnitzel von der Freilandpute
mit Friichten in Curry-SoBe ’

Mediterrane Putensteaks von der Freilandpute
mit frischen Tomaten und Basilikum-SoBe ’

Ungarische Putensteaks von der Freilandpute
mit Paprika-Gemiise in Paprika-SoBe

Medaillons auf Gemiisebett - Schweinefilet mit
mediterranem Gemiise, gratiniert ’

Apfel-Filet-Topf - Schweinefilet mit Apfeln,
Curry-Tomaten-SoBe, gratiniert ’

Medaillons mit Pfeffercreme - Schweinefilet mit
Krauterseitlingen und frischen Krdutern in Pfefferrahm ’

Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn mit Blattspinat
Tomaten und Gorgonzola-SoBe ’

Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn mit frischen
Champignons, Tomaten und Gorgonzola-SoBe ’

Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn in
Tomaten-Pilz-SoBe ’

Marsala Huhn - Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn
mit frischen Feigen und Marsala-Portwein-SoBe ’
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pro Portion
ab 8 Portionen

Feines mit Fisch

Lachsfilet auf Gemiisebett " mit Karotten, Lauch 15,00 €

und Staudensellerie

Lachsfilet auf Tomaten-Fenchel-Gemiise * 15,00 €

Pa Sta pro Portion
ab 8 Portionen

Bandnudeln mit Gemiisestreifen ’fﬂ.& 8,50 €

(Karotten, Zucchini, Champignons

und Friihlingszwiebeln)

Cannelloni mit Spinat-Ricotta-Fiillung ‘ﬁfZ,,,(K 9,50 €

BechamelsoBe und geriebenem Hartkase

Gemiiselasagne mit verschiedenen ”mﬁfk 8,50 €

Gemisesorten und Kase

Lasagne Bolognese " mit Hackfleisch und Tomaten 8,50 €

Lachs-Lasagne "’ mit Blattspinat 11,50 €
Bandnudeln mit Lachs-Spinat-SoBe "’ 9,50 €
Bandnudeln mit gebratenen Garnelen, 13,50 €
Tomaten und Datteln in WeiBweinsoBe mit "**”

pro Portion

vegane Gerichte

ab 8 Portionen

Kichererbsen Curry mit Mohren, Spinat, @ 10,50 €
Ingwer, Tomaten dazu Basmatireis

Gemilse Thai Curry dazu Basamati Reis 10,50 €
Spaghetti mit Linsenbolognese " @ 8,50 €
Ofengemiise (Mohren, Kartoffeln, Rote Beete, 9,00 €

Kiirbis und StiBkartoffeln (September - Februar)

& 05136- 2536

Ragouts & Pfannen

Hubertuspfanne vom Schwein mit Champignons,
Erbsen, Méhren und Zwiebeln ’

Filettopf vom Schweinefilet mit frischen Champignons,
Zwiebeln in Pfeffer-Rahm-SoBe ’

Rahmgulasch vom Rind mit frischen Champignons ’

Rindfleischpfanne , Stroganoff” mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Gurken ’

Boueff Bourguignon - in Rotwein geschmortes
Rindfleisch mit frischen Champignons und roten Zwiebeln ’

Exotisches Rindercurry mit Apfel, Banane, Tomate
und Kokosmilch

Putenragout Florenz (Freilandpute) mit frischen
Champignons und Paprikastreifen ’

Putencurry (Freilandpute) mit Ananas und Mandarinen
in fruchtiger Curry-SoBe ’

Hirschgulasch* aus heimischen Forsten
mit braunen Champignons und Preiselbeeren ’
*nur in der Saison (Oktober-Mérz)

Lammcurry mit Aprikosen

Freilandputen von Meierhof
Friedrich Wilhelm Haver-Rassfeld
049 5241-3372-80
www.meierhof.de

‘.."f’ L 05

RASSFELD

Kikok Maishdhnchen
Kikok ist eine deutsche Qualitdtsmarke
fur Maishahnchen, die fur gehobenes Tierwohl
und besonderen Geschmack steht.
Der Name ist ein Wortspiel aus dem Kréhen
des Hahns (Kikokeriki) und dem

franzdsischen Wort fur Hahn (Coq). Maithdiuckin
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pro Portion

ab 8 Portionen

8,80 €

13,80 €

11,80 €

13,80 €

13,80 €

13,80 €

13,80 €

13,80 €

16,80 €

15,80 €

7]

Das gaue Gesonaert



Eintopfe & Suppen rorionsog

Papenburgs Hochzeitssuppe mit Spargel, 7,00 €
Eierstich & Mettbéllchen 1o

Kése-Lauch-Suppe mit gerdstetem Hack " 6,50 €
Gulaschsuppe mit frischen Champignons * 7,50 €
deftiger Erbseneintopf ° / deftiger Linseneintopf *° je5,50 €
deftige Kartoffelsuppe mit Wiirstchen ™ 6,00 €
Tomatensuppe mit Basilikum ” *#& 5,50 €
Tomaten-Paprika-Suppe mit Schafskése * *#_ 6,00 €
Tomaten-Chili-Preiselbeer-Suppe ’ -~ 6,00 €
Spargelcremesuppe (nur in der Saison) "*®&, 7,00 €
Kiirbiscremesuppe ' *#_ 6,00 €
Kiirbis-Orangen-Suppe mit Kokosmilch 6,00 €
Mohren-Kokos-Suppe mit Curry 6,00 €

Chili con carne - mexikanisches Hackfleischgericht ~ pro Portion 8,00 €

mit Tomaten, Paprika, Bohnen und Mais

Chili sin carne - veganes Gemiisechili mit

Paprika, Tomaten, Mais, Bohnen, Kartoffeln pro Portion 8,00 €

und Kichererbsen

pro Portion berechnen wir 500ml als volle Mahlzeit
als Vorspeise empfehlen wir 350ml

pro Suppenrechaud berechnen
wir 5,- € Leihgebihr.

Suppenrechauds kdnnen Speisen warmhalten
aber nicht von kalt zu hei erwarmen

Beilagen

ab 8 Portionen

pro Portion
Kartoffelgratin, Kartoffelscheiben mit Sahne 4,50 €
und Kése iiberbacken ’
Kartoffel-Zucchini-Gratin mit Tomaten ’ 5,00 €
Salzkartoffeln 3,50 €
Rosmarinkartoffeln, Drillinge in Olivendl gebraten 5,00 €
frische Bandnudeln ™* 3,50 €
Eierspatzle ° 3,50 €
Reis 3,50 €
Rotkohl, hausgekocht 4,50 €
Sauerkraut, hausgekocht 4,50 €
Gemiiseauswahl (Bohnen, frische Mohren, 5,80 €

Blumenkohl mit Hollandaise,
Brokkoli mit Mandelbutter) **

Ratatouille (geschmorte Paprika, Auberginen, 5,80 €
Zucchini und Tomaten)

BratensoBe " 1,80 €
Pilz-Rahm-SoBe " 4,50 €
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Z... Feinkost Salate .. SAlAL s sutnt vvssings sintoss
Norddeutscher Kartoffelsalat mit Gurke, Zwiebel Kreatl o n e n a(jw -””SMLMC‘)

und Mayonnaise-Joghurt-Dressing "’ pro Portion
) ) . ab 8 Portionen
Bunter Kartoffelsalat mit Radieschen, Apfel, Ei Gemischte Blattsalate der Saison mit Tomaten 3,80 €

. . 3/7110
und Mayonnaise-Joghurt-Dressing und gerésteten Pinienkernen, Vinaigrette

Speck-Kartoffelsalat mit Friihlingszwiebeln und Essig-Ol-Dressing **°
Kerniger Blattsalate der Saison mit Tomaten, 4,50 €

1317 . . . .
I frischer Gurke und verschiedenen Kernen, Krauter Dressing *""°

Florentiner Nudelsalat mit Gurke, Tomate und Friihlingszwiebe

Penne Rucola Salat mit frischer Paprika und Rucola Dressing " . _ _
Gemischte Salatplatte (Eisbergsalatmix, Tomaten, 4,50 €
Gurke, Karotten, Radieschen, Paprika, Mais,

Kidneybohnen), Krauter Dressing *""°

113/7110

Spaghetti Salat 2.0 mit Gemiise und Honig-Senf-Dressing

mediterraner Nudelsalat mit gebratener Paprika, frisschen
und getrockneten Tomaten und Basilikum-Dressing "’

Bauernsalat mit Schafskase, Tomaten, Paprika, 6,00 €
Apfel-Ananas-Kraut-Salat - WeiBkohlsalat mit Apfel, Ananas Gurken, Oliven und Zwiebeln, Estragon Dressing >’
und Schnittlauch *’
klassischer Krautsalat mit feinen Paprikastreifen Fruchtiger Blattsalat mit Datteln, Tomat7en, Trauben, 6,50 €
Himbeeren und gratiniertem Ziegenkase
Cole Slaw mit Méhren ™ dazu hausgemachtes Himbeer Dressing "
. . - . . 9/10 6,50 €
Linsensalat mit Gemiise und pikantem Dressing Kreta-Salat mit gebackenem Schafskiise ™"
Tabouleh - Coucoussalat mit Gemiise und Schafskése "’ frischenund getrockneten Tomaten, Oliven,
o _ i o Zwiebeln. dazu hausgemachtes Frenchdressing *’
Griechischer Bauernsalat mit Schafskdse und Oliven 6.50 €
Kriuter Eiersalat mit feinen Kriutern *’ Erdbeer-Orangen-Salat mit frischen Erdbeeren, von Mai bis

. Septemb
Orangenscheiben, Trauben und Mandelkrokant ™, eprember

3/7/9 h
dazu hausgemachtesOrangendressing """

Waldorf Salat - mit Apfeln, Sellerie, Walniissen und Mandarinen

. e . T 6,50 €
Gefliigel Salat mit frischen Champignons und Mandarinen salat Provence mit Blattsalaten, Tomaten, Trauben.

Waurstsalat mit Paprika, Gurke, Zwiebeln und Essig-Ol-Vinaigrette '  Sprossen, Schafskése " und Mandelkrokant
dazu hausgemachtes Balsamico Dressing "

3/71/10

Fitness Salat - flinferlei Gemiise in pikantem Dressing

3/719

roter Heringssalat *"° und Matjestopf *’

Wahlen Sie aus der
Vielzahl unserer
hausgemachten

Feinkostsalate
Mindestmenge:
1 kg pro Salat




M en u S Menipreis pro Person. zzgl. Leihgebihr fiir Rechauds

Schwein

Menii Wiirzbraten
Schweinebraten mit Krauterkruste, BratensoBe
Champignons dazu Kartoffelgratin ” und Gemiiseplatte

pro Person
18,80 €

79

3/7/8

Menii Burgunder Schinken
Schinkenbraten mit BratensoBe
dazu Kartoffelgratin * und Gemiiseplatte

18,80 €

719

3/7/8

Menii Festtagsbraten

Mediterraner Festtagsbraten ' - Schweineriicken
gefiillt mit Rucola, getrockneten Tomaten,
Mozzarella und Parmesan dazu Kartoffelgratin ’
und Gemiiseplatte *"*

18,80 €

Menii Medaillons auf Gemiisebett
Schweinefilet mit mediterranem Gemiise gratiniert ’
dazu Kartoffelgratin "und gemischte Blattsalate "

19,80 €

Menii ApfeI-Fllet-Topf (auch mit Hahnchenbrustfilet maglich ) 1 9,80 €
Schweinefilet gratiniert mit feiner Curry-Tomaten-SoBe ’,
Apfelspalten und Kése dazu Eierspatzle "

und gemischte Blattsalate

Menii Medaillons in Pfeffercreme 19,80 €
Schweinefilet in Pfefferrahm ” mit Kriuterseitlingen

und Steinchampignons dazu Eierspéatzle "

und gemischte Blattsalate

Menii Jagerschnitzel 20,80 €

panierte Schweineschnitzel " mit Pilz-SoBe ’
dazu Kartoffelgratin  und Gemiiseplatte **

Meniipreis pro Person
zzgl. Leihgebiihr fiir Rechauds
6,00 € pro Rechaud

ab 8 Personen
Rind
Menii Stroganoff
Rindfleischpfanne Stroganoff ™ mit frischen
Champignons, Gewiirzgurke und Zwiebeln

dazu Eierspatzle " und kerniger Blattsalat mit
Gurke, Tomaten und Kriuter Dressing "

pro Person
19,80 €

719

Menii Beeuf bourguignon

in Rotwein geschmortes Rindfleisch ™ mit
frischen Champignons und roten Zwiebeln
dazu griine Bohnen und Eierspatzle "

20,80 €

79

Menii Rinderroulade 20,80 €
klassisch gefiillte Rinderrouladen " mit BratensoBe
dazu Salzkartoffeln und hausgekochter Rotkohl

Menii Rinderbraten 23,80 €
Rinderschmorbraten, BratensoBe ™,

gebratene Champignons dazu Kartoffelgratin ’

und Gemiiseplatte "

Menii Schwabischer Rostbraten 26,80 €

gebratenes Roastbeef mit ZwiebelsoBe ’
und gemischte Blattsalate

dazu Eierspitzle "
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Menus

Geflugel pro Person
Menii Hihnchenbrust Tomate 19,80 €

Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn mit
Tomate-Pilz-SoBe ' dazu Bandnudeln " und kernige
Blattsalate mit Gurken, Tomaten und Kriuter Dressing "
Menii Hahnchenbrust Blattspinat
Hahnchenbrustfilet vom Kikok-Huhn mit
Blattspinat, Tomate und GorgonzolasoBe ' gratiniert
dazu Bandnudeln " und kernige Blattsalate mit Gurke,
Tomate und Krauter Dressing "

19,80 €

Menii Marsala-Hiihnchen

Hahnchenbrust vom Kikok-Huhn mit frischen
Feigen in feiner Marsala-SoBe ' dazu Eiersptzle
und gemischte Blattsalate "

19,80 €

13

Menii Rosmarinhdhnchen 19,80 €
gegrillte Hihnchensteaks vom Kikok-Huhn mit
Zucchini-Kartoffel-Gratin ” und Ratatouille
Menii Puten-Sahne-Schnitzel 21,80 €
Putenschnitzel von der Freilandpute mit

Friichten in CurrysoBe ' dazu Reis

und gemischte Blattsalate "

21,80 €

Menii Putensteak Tomate-Olive

Putenschnitzel von der Freilandpute mit

Tomaten und Oliven in TomatensoBe ’ gratiniert
dazu Rosmarinkartoffeln und gemischte Blattsalate

© 05136-2536 =) info@essideende & www.essideen.de

Menilipreis pro Person. zzgl. Leihgebuhr flir Rechauds. ab 8 Personen

Saisonales pro Person

Menii Griinkohl - nur in der Saison* 16,50 €
Griinkohlessen " satt mit Bregenwurst, Kasseler,
Salzkartoffeln und Senf "

* Griinkohlsaison von November - Marz

Menii Hirschbraten - nur in der Saison*
Hirschbraten aus der Keule mit feiner WildsoBe ’
dazu hausgekochter Rotkohl, Rosenkohl,
KartoffelkléBe * und Preiselbeer-Birnen

* Wildsaison von Oktober - Méarz

26,80 €

Menii Spargel - nur in der Saison TAGESPREIS
Spargel aus der Region dazu Sc. Hollandaise ™,
Petersilienkartoffeln, Schweineschnitzel "

und rohem Schinken

TAGESPREIS

Menii Ganse Essen - nur in Saison
Gansekeule und gefiillte Gansebrust mit
GansesoBe " dazu hausgekochter Rotkohl,
KartoffelkloBe’ und Bratapfel °

\ur



hausgemachte D@sserts pro Portion

ab 8 Portionen

Rote Griitze mit VanillesoBe ’ 5,20 €

cremiger Schokoladenpudding ’ 4,50 €
mit Sahnedekor ’

Vanille Quark ' mit Mandarinen 5,20 €

Mousse au chocolate ’ verfeinert mit Kirschwasser 5 20 €

Mousse mit weiBer Schokolade ’ & Himbeeren 5,20 €
Caramel Creme mit gesalzenen Erdniissen ¥’ 520€
- 3/7

Zitronen Creme 5,20 €
WeiBwein Creme *’ mit Himb dekoriert

mit Himbeeren dekorier 5,20 €
Friichte Creme ’ von Erdbeeren & Himbeeren 520 €
Schwarzwailder Vanillecreme ' mit Kirschen, 550 €
Schokostreuseln & Kirschwasser Y
Schichtdessert "*”* mit Cookies, Creme
und Weintrauben 5,20 €
Joghurt Panna cotta ' mit Himbeer-SoBe

6,00 €

Schokoladen Panna cotta’
mit Himbeer-Marsala-SoBe 6,50 €

Tirami su ", gerne auch als

Erdbeer-Tirami su "””° (Saison Jun-Aug), je 6,50 €
Zitronen-Tirami su ",
Apfel-Tirami su mit Mandelkrokant **""®

Exotischer Obstsalat

aus frischen Friichten o 6,50 €

Alle Desserts aus eigener Herstellung.
Auf Wunsch werden die Desserts portioniert
in kleinen Glaschen.

Aufpreis -,40 € pro Portion
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herzhafte Kuchen und Quiches

vegetarisch *t\

Birnen-Zwiebel-Quiche "*” pro Quiche 35,00 €
mit Bergkdse
Brokkoli-Mohren-Quiche "*” pro Quiche 35,00 €

mit gerdsteten Pinienkernen

Spargel-Quiche " pro Quiche 40,00 €
mit frischen Tomaten
nur in der Spargelsaison

mit Fleisch oder Lachs

schwibischer Zwiebelkuchen " pro Quiche 28,50 €
auf hausgemachtem Hefeteig

ElsdBer Speckkuchen '’ pro Quiche 35,00 €

mit Kése und Petersilie

Wiener Fleischkuchen **” pro Quiche 38,00 €
Rahmlauch mit pikantem Hackfleisch, Kase

und Blatterteig

Lachs-Lauch-Quiche "’ pro Quiche 38,00 €
mit Rducherlachs

Eine Quiche ergibt 8 Portionen.

Flr das Portionieren einer Quiche berechnen wir 3,- €.
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Canapés & Brotchen

Canapés - kleine WeiB- und Mischbrotscheiben

Brotchen - halbes Backerbrotchen

auf Wunsch auch Kornerbrotchen, hierfiir berechnen
wir zusétzlich -,20 € pro halbes Brotchen

Mini Laugen, Mini Kaiserbrotchen

Allergene Hinweis:

Die Brotchen / Brotscheiben
enthalten Weizenmehl
(Gluten) und sie sind gebuttert
(Milchprodukt / Lactose).

belegt mit : pro Stiick
Sonntagsbraten, Kasseler, Salami 2,60 €
Schweinebraten, Kochschinken

verschiede Kasesorten - Weichkase, 2,60 €
Schnittkdse oder Frischkase

Tharinger Mett, Jager Mett, gekochtes Ei

Serrano Schinken, Parma Schinken, 3,60 €

Roastbeef, Kalbsbraten, Putenbrust,
Forellenfilet, Rducherlachs, Stremellachs







kleine kalte Buffets ab s personen 29,50 € pro Person

Geburtstags Buffet

Medaillons vom Schweinefilet mit Rostzwiebeln
kleine Rinderrouladen
Hahnchenbrustfilet mit Mandelkruste
Mini Frikadellen "
Mozzarella-Tomate-Mango ' mit Currydressing
mariniertes Krauterfleisch *""*vom Schwein
gerduchertes Forellenfilet * mit Krduterschaum ’
Kase-Obst-SpieBe ’
Apfel-Ananas-Kraut *’, italienischer Nudelsalat ",
Waldorf Salat **
Partybrotchen ' und Baguette ' 29,50 € .57

13/8

kleines italienisches Buffet
Antipasti Auswahl von Zucchini,
Champignons, Mohren und Paprika
Mozzarella-Tomate "*""° mit frischem Basilikum
Vitello Tonnato *’ - Kalbfleisch mit ThunfischsoBe
Rinder Carpaccio mit Rucola und Parmesan ’
Basilikum Lachs * mit Honig-Senf-SoBe "
feine Kaseauswahl ' mit Obstdekoration
Partybrétchen ' und Baguette '

29,50 € ;.son
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ab 8 Personen

kleines
klassisches Buffet

gemischte Fischplatte *
mit Raucherlachs, Forellenfilet, Stremellachs
dazu Sahne-Meerretich ” und Honig-Senf-SoBe
feine Kaseplatte ' mit Obstdekoration
gemischte Aufschnittplatte mit Roastbeef,
gegrillter Putenbrust, Kasseler Braten,
Salami und Landschinken
Thiiringer Mett mit Zwiebeln
Krauter-Eiersalat > und Gefliigelsalat
Partybrotchen ' ‘
und Baguette '

10

3/7

s kleines
Personen Fingerfood Buffet
29,50 € pérson

Schnitzelchen '*, Mini Frikadellen ",
Hahnchenbrustfilet "** mit Mandelkruste
HahnchenspieBe, Antipasti SpieBe ’
Tomate-Mozzarella-SpieBe """
Auberginenrolichen gefiillt mit
Ziegenfrischkase ’

Datteln im Speckmantel
Mini Wraps """ mit Gefliigelstreifen

Kase-Obst-SpieBe ’
Salsa, Asia-Remoulade
und Curry Creme ¥’
Partybrétchen '

3/7

ab 8
Personen

29,50 € pérson
15




Fingerfood Buffet Gourmet

16

Hahnchenbrustfilet mit Mandelkruste
Mini Rinderrouladen », gespieBt
Sate-SpieBBe von der Hdhnchenbrust und vom Schweinefilet
AntipastispieBe mit Mozzarella -
Nordseekrabben mit Gemiusetartar im Glas -
Ziegenfrischkase - mit Pfefferkaramell
Maispfannkuchen»” mit Mango Salsa

gefiullte Auberginenrdlichen -
mit Ziegenfrischkdse und getrockneten Tomaten

Mini Garnelen Spiel3e :
Champignons im Schinkenmantel
Risottoballchen
Lachs-Crépes-Rollchen»

Garnelen im Teig gebacken
Zucchini Schiffchen- mit Fol Epi, Tomate und Basilikum
Aioli, Asia-», Chili- und Curry~ Dip
Partybrotchen:

ab 10 Personen

36,00 € pro Person
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Feinschmecker Buffet

Vorspeisen
Nordseekrabben auf Gemusetartar Buffet
Raucherlachs * mit Honig-Senf-SoBe in dieser Auswahl

ab 40 Personen

luftgetrockneter Schinken mit Melone
kleine Rinderrouladen »
Hahnchenbrustfilet mit Mandelkruste, ¥
Kokos-Ananas ** und Currycreme *”
Mini Frikadellen» mit Salsa Dip
Geflugel Salat », Apfel-Ananas-Kraut » und
Florentiner Nudelsalat

warme Gerichte
Apfel-Filet-Topf
gra_!:inierte Schweinemedaillons
mit Apfel in Curry-Tomaten-SoBe’
Rindfleischpfanne Stroganoff
mit Champignons, Gewlirzgurke und Zwiebeln
Eierspatzle » und Kartoffelgratin’
gemischte Blattsalate mit gerésteten Pinienkernen

und Vinaigrette *°

Dessert & Kase
Kase-Obst-SpieBe”
Rote Gritze mit Vanille SoBe *
Mousse au chocolate, 7verfeinert mit Kirschwasser
Baguette' und Partybrétchen:
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Sommer Buifet

Vorspeisen

fruchtiger Blattsalat
mit gratiniertem Ziegenkdse ’, Datteln,
Himbeeren und Himbeerdressing *

Basilikum gebeizter Lachs*
mit Honig-Senf-SoBe *

Vorspeisenplatte
mit Zucchini, Bohnen und Karotten dazu ThunfischsoBe ¥’

Maispfannkuchen # mit Mango Salsa
mariniertes Roastbeef mit Rucola und Kirschtomaten
marinierte Champignons
Fenchel Hummus mit Grillgemise

warme Gerichte
Putensteaks mediterran’
von der Freilandpute mit frischen Tomaten und Pesto
Lachs auf dem Ofen*
mit Fenchel-Tomaten-Gemdiise
bunte Nudelnester *
Kartoffel-Zucchini-Gratin ’ mit Tomaten

Dessert & Kase
Beerentraum’
frische Beeren mit Creme und braunem Zucker
Schokoladen Panna cotta’
mit Himbeer-Marsala-Sof3e
Kaseplatte’ mit frischen Friichten dekoriert
Partybrétchen:, Baguette: und Butter’
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Buffet

in dieser Auswahl
ab 40 Personen



Festtags Buifet

Vorspeisen Buffet
Serrano Schinken mit Melone in dieser Auswahl
. ab 40 Personen
Fischplatte * mit Rducherlachs, Forellenfilets
und Stremellachs dazu Honig-Senf-SoBe *
Tomate-Mozzarella 7 mit Basilikum
Antipasti Auswahl
von Champignons, Paprika, Zucchini und Karotten
ital. Nudelsalat 7 mit frischem Gemdise

warme Gerichte
Putensahneschnitzel
von der Freilandpute mit Friichten in Curry-Rahm~’
Sahne Schnitzel’
vom Schwein mit Lauch-Champignon-Gemdiise
Eierspatzle » und Kartoffelgratin’
gemischte Blattsalate mit gerdsteten Pinienkernen
und Vinaigrette *

Dessert & Kase
Kaseauswahl ’ mit frischen Friichten dekoriert
Mousse au chocolate,” verfeinert mit Kirschwasser
Mousse ’ mit weiBer Schokolade und Himbeeren
Partybrétchen :, Baguette' und Butter-
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mediterranes Buffet

Vorspeisen
Antipasti Auswahl Buffet
von Champignons, Paprika, Zucchini und Karotten i diesar Auswah!

mariniertes Krauterfleisch * vom Schweineriicken
gegrillte Auberginenrélichen
geflllt mit Paprika Frischkése
Lachs-Crépes-Rollchen
gerauchertes Forellenfilet+ mit Krduterschaum’
marinierte Champignons im Schinkenmantel

Kreta Salat mit gebackenem Schafskése 7, getr. und frischen Tomaten,
Oliven und French Dressing ¥

warme Gerichte
Hahnchenbrustfilet
vom KIKOK Huhn mit Blattspinat, Gberbacken’
Medaillons vom Schweinefilet
auf mediterranem Gemiise’
Kartoffel-Zucchini-Gratin- und Bandnudeln
gemischte Blattsalate
mit gerdsteten Pinienkernen und Vinaigrette *

Dessert & Kdse
Kase-Obst-SpieBe’
Tirami su »~
Joghurt Panna cotta’ mit HimbeersoBe
Baguette: und Partybrétchen:
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Bella Ytallio

Vorspeisen
Vitello Tonnato =
zarte Kalbfleischscheiben mit ThunfischsoBe
Scheiben vom gebratenen Roastbeef
mit Tomaten-Minz-Salat
gebratene Garnelenz mit Aioli **
Antipasti Auswahl
von Zucchini, Paprika, Champignons und Karotten
gegrillte Auberginenrdlichen’
gefillt mit Ziegenkdse und getrockneten Tomaten
ital. Nudelsalat mit frischem Gemiise»*

warme Gerichte
Putenpfanne Meran’
von der Freilandpute mit Friihlingszwiebeln,
Champignons und Tomaten
Toskanischer Filettopf’
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Tomaten und Kréutern
Kartoffelgratin’und Bandnudeln
ital. Salatplatte mit hausgemachtem Orangendressing ¥
Eisbergsalat mit Bohnen, Paprika, Zucchini und Gurke

Dessert & Kase
Kaseauswahl’ mit frischen Friichten dekoriert
Joghurt Panna cotta’ mit HimbeersoBe
Tirami su”
Partybrdotchen:, Baguette: und Butter’
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Buffet

in dieser Auswahl
ab 40 Personen
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Herbst & Winter Buffet

Oktober - Marz

Vorspeisen Buffet
Paradies Salat - Blattsalat mit Apfel, Tomaten in dieser Auswahl
. . N ab 40 Personen
frischen Feigen, Mozzarella 7, Walniissen ®
und Balsamico Dressing *

Rote Beete Salat
Pfifferling-Bohnen-Salat
Kartoffelpuffer ¥* mit Sourcreme 7und Réucherlachs *
gefullte Medjoul Datteln mit Ziegenfrischkase 7 und Walnissen ®

Scheiben von der Entenbrust
mit Orangen, Walnissen ® und Orangen Dressing ¥

warme Gerichte

Hirschbraten mit Pfifferlingen
in feiner RahmsoBe ’
Rotkohl
Apfel-Filet-Topf
gratinierte Schweinemedaillons
mit Apfel in Curry-Tomaten-SofBe ’
Eierspatzle»und Kulrbis-Kartoffel-Gratin-’

Dessert
Schwarzwalder-Kirsch-Creme -
Quarkmousse ’ mit Mandarinen
Partybrétchen' und Baguette *
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siclhhes RBullet

vegelar

Vorspeisen
Antipasti Auswahl &) Buffet
von Champignons, Paprika, Zucchini und Karotten in dieser Auswahl
gegrillte Auberginenrdllchen’ ab 40 Personen

mit Ziegenfrischkdse und getrockneten Tomaten

Mozzarella-Tomate-Mango’
mit Currydressing, Frihlingszwiebeln und Chili

Salatplatte Provence
mit Sprossen, Tomaten, Trauben,
Schafskase 7, Mandelkrokant ”°und Balsamico Dressing *°

geflillte Riesenchampignons’
uberbacken mit Kase und Krautern

Brokkoli-M6hren-Quiche

warme Gerichte
Gnocchis » mit hausgemachter TomatensoBe ’

Gemiselasagne
mit Méhren, Stangensellerie, Lauch und Mais

Gemiise-Thai-Curry &9
Basmatireis &9

Dessert & Kase

Kaseauswahl ’
mit frischen Friichten dekoriert

Quarkmousse ” mit Brombeeren
Exotischer Obstsalat
Partybrdtchen :, Baguette : und Butter -’
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kalt-warme Buffets
ab 40 Personen

Preis pro Person

Feinschmecker Buffet 39,00 €
Sommer Buffet 39,00 €
Festtagsbuffet 39,00 €
mediterranes Buffet 41,00 €
Bella Italia 41,00 €
Herbst & Winter Buffet 43,50 €
vegetarisches Buffet 39,00 €

Die Buffetauswahl ist fiir 40 Personen kalkuliert.

Bei einer geringeren Gastezahl stellen wir Ihnen
gerne eine passende Auswahl zusammen.

Bei weniger als 40 Personen berechnen wir einen Aufpreis
von 3,50 € pro Person flr die gesamte Auswahl.

Alle Preise verstehen sich -
sofern nicht anders angegeben
- inklusive 7 % MwsSt.
Weitere Leistungen wie
die Anlieferung/ Abholung
und die Reinigung sind Zusatzleistungen
und werden gesondert berechnet.
Die Leihgebuhr fur Rechauds
sind im Buffetpreis enthalten.
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unsere Geschaftsbedinungen Stand 1. Mérz 2026

1. Abholung

Alle Preise in diesem Prospekt sind als Abholpreise von unserem Geschéftssitz in

Burgdorf Otze zu verstehen.

Partyservice-Geschaftszeiten sind: Montag bis Samstag von 7:30 - 18:30 Uhr.

Sonntag ist unser Ruhetag. Fir Konfirmation- und Kommunion Feiern stehen wir Ihnen nach
personlicher Absprache zur Verfiigung.

2. Lieferung

Auf Wunsch liefern wir Bestellungen auch an. Die Anlieferung erfolgt nach Absprache wahrend
unsere Partyservice Geschaftszeiten gegen eine Fahrkostenpauschale. Unter Anlieferung verstehen
wir die Lieferung bis zu Ihrer Haus- bzw. Wohnungstir. Weiter Leistungen, wie der fachgerechte
Aufbau eines Buffets bedlirfen der Absprache und sind nicht im Preis enthalten. Die Anlieferung
behalten wir uns mit Firmenfahrzeugen oder Fremdfirmen vor. Zusagen bezliglich der Lieferzeit
werden wir nach besten Kraften einhalten. Eventuelle Zeitliberschreitung unsererseits berechtigen
den Kunden nicht zum Riicktritt, zur Annahmeverweigerung oder zur Minderung, soweit die Zeit-
Uberschreitung auf einfache Fahrlassigkeit unsererseits oder Verschulden Dritter beruht.

2.1 Leergutabholung

Nach Absprache holen wir das bereitgestelltes Leergut wieder ab. Die Fahrkosten werden berechnet.
Ist das Geschirr nicht abholbereit verpackt und bereitgestellt, so berechnen wir zusatzlichen einen
Stundenlohn von 40,- € zzgl. der MwSt.

3. Inanspruchnahme von Rechauds, Geschirr und Besteck

Wir richten die bestellten Waren auf uns zur Verfligung gestelltem Geschirr an.

Rechauds fir warme Speisen werden von uns vorbereitet und mit einer Einweg Sicherheitsbrennpaste
angeliefert. Wenn von Ihnen nicht anders gewinscht, wird die Anzahl der Rechauds so berechnet,
dass jede Speise einmal prasentiert werden kann. Mehrfach bestellte, gleiche Gerichte missen
nachgesetzt werden. Eine Buchung von Rechauds ist nur in Verbindung mit unseren Essen maéglich.
Dieses Geschirr sowie von uns gestelltes Besteck muss gereinigt an uns zurlickgegeben werden.
Fehlmengen, Bruch oder Beschadigung wird dem Kunden mit dem Wiederbeschaffungswert des
Geschirr- oder Besteckteils in Rechnung gestellt. Bei der Rlickgabe von ungereinigtem oder ungenigend
gereinigtem Geschirr und Besteck werden dem Kunden die Reinigungskosten in Rechnung gestellt.
Die Riickgabe muss innerhalb von drei Werktagen erfolgen. Bei der Rickgabe

von Porzellan und Glasern sind dieses mit Papier gegen Beschadigungen zu sichern.

4. Anderungen
Anderungen der Menge/Personenzahl kénnen bis 5 Werktage vor dem Termin vorgenommen werden.



unsere Geschaftsbedingungen

5. Angebote und Preise

Angebot und Preise sind freibleiben. Werden individuelle Angebote erstellt, so sind die dort genannten
Preise fiir drei Wochen giiltig. Materialbedingte Anderungen der bestellten Waren behalten wir uns vor.
PREISGLEITKLAUSEL:

Sollten sich die Preise der Vorlieferanten, Energiekosten welche Basis des Auftrages sind, im
Bestellzeitraum um mehr als 10 % erhdhen, erfolgt eine Information 10 Wochen vor Vertragserfullung.
(Offene Kalkulation) Der Kunde hat dann die Mdéglichkeit, kostenfrei vom Vertrag zurlickzutreten.
Preiserhéhungen bis zu 10 % gelten als umsetzbar und erhéhen den Preis des Auftrages. Alle Preise
ergeben sich ausschlieBlich aus unseren Preislisten in der jeweils glltigen Fassung. Alle angegebenen
Preise verstehen sich inklusive der jeweils gliltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer (derzeit 7%).

6. Zahlung: Die Zahlung erfolgt bei Abholung in Bar oder per EC-Cash.
Kreditkarten werden nicht akzeptiert

7. Giiltigkeit

Mit der Bestellung werden unsere Geschaftsbedingungen anerkannt.
Wir mdchten Sie darauf hinweisen, dass flr die Auftragsabwicklung
notwendigen personlichen Daten gespeichert werden.

Ihre Daten werden selbstverstandlich vertraulich behandelt.

Alle bisherigen Preislisten verlieren Ihre Gultigkeit.

Gliltig ab dem 1. Marz 2026

Papenburg GmbH Sparkasse Hannover (ehem. Stadtsparkasse Burgdorf)
Geschéftsfiihrer: Christina Nagel, Ralf Nagel BLZ 251 513 71 - Konto 1000 660

31303 Burgdorf Burgdorfer Strasse 37 IBAN: DE10 2515 1371 0001 0006 60

Tel.: 05136 - 2536 www.welt-weit-wurst.com SWIFT-BIC: NOLA DE21 BUF

Amtsgericht Hildesheim Hannoversche Volksbank eG

33 HRB 22191 BLZ 251 900 01 - Konto 4507 500 000

Ust.ID-Nr. DE 366 8200 49 IBAN: DE52 2519 0001 4507 5000 00

Steuernummer 16/202/03305 SWIFT-BIC: BIC: VOHA DE2HX XX
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