Feines 1%, Osterbrunch

ab 2 Personen
Osterplatte proPerson 23,80 €
Putenschnitzelchen™,
HihnchenfiletspieB dazu Curry Creme”,
Kartoffelpuffer ™ mit Lachs’ und Schmand’,
Antipasti Spie3 mit Mozzarella’,
Roastbeef-Réllchen mit Rucola-Frischkise-Fiillung’,
vegetarische Quiche ™, Kise-Obst-Spief’
halbe Eier’ mit Kriuter-Kise-Kugel™’

Abheolung der Osterplatte
Ostersonntag um 9°° Uhr

4 : 3,7
Schinken-Eier-Traum

Kasseler mit
Frankfurter Griiner Soe™
Kasselerscheiben (100g) mit
KriutersoBe und Ei

Vitello Tonnato™’
Kalbsbratenscheiben (90g)

mit Thunfischsof3e

Roastbeef Réllchen’

mit Rucola-Frischkase und Pinienketrnen
(3 Stk. im Becher)

Tafelspitz in Vinaigrette”
(125g)

Nordseekrabben auf

2,3,7,10
Gemiusesalat™

Riucherforellen Salat™’
mit Apfel, Ei und Zwiebel (300g)

Becher 4,80 €
Becher 4,80 €

Becher 6,90 €

Becher 6,90 €

Becher 6,90 €

Becher 6,90 €

Becher 7,80 €

o o 7 echer fii
Antipasti Becher poher i 11,50 €
Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini mit Knoblauch und

Zitrone gewlirzt, dazu Parmesan
und Mozzarellakugeln

Fenchel Hummus
veganer Aufstrich mit gegrilltem Gemiise

Becher 4,80 €

Hausgemachtes
Lachsfrischkise™

mit Zitrone

L] L] L] L] o (14 7
Sizilianischer Frischkise
mit Yuzu, Orange und rosa Beeren

Barlauch Frischkise’
frischem Bitlauch
m1t rischem barlauc je Sorte i 100g 1’98 €

Ldd [] L 1,3’7
Friithlingsquiche
mit pikantem Gouda,
gekochtem Schinken “und Tomaten

Mohren-Ricotta-Quiche
vegligtisch je Sorte - Stuck 8,00 €

Arancini di riso
gebackene Reiskroketten (200g) gefillt mit
Hackfleischragout odet Gemiiseragout

100g 1,58 €

Schmecken warm und kalt.
Erwdrmen in der Mikrowelle oder

der HeifSluftfrittense.

Gemiisemaultaschen
mit Linsen-Spinat-Fillung

1,3,10

Lubereitungsempfeblung:
Erwarmen in Briihe oder in Butter braten 10 Og 1,88 €

und mit Parmesan geniefSen.

Kriutet-Eier-Salat™"" 100g 1,98 €
festlicher Eiersalat™™" 100g 2,28 €
mit Spargel Erbsen und Champignons

Bunter Kartoffelsalat™™" = 100 1,68 €
mit Apfel, Ei, Radieschen

und roter Zwiebel 5

Bunter Bohnensalat 100¢ 1,98 €

von weillen Bohnen mit reichlich Gemiuse
(vegan)

Offnungszeiten

Mittwoch - 1. April 8&° - 14°° Uht
Griindonnerstag - 2. April 8°%° - 18°° Uhr
Karsamstag - 4. April TR - 12°° Uht

gliltig ab Mittwoch, dem 1. April 2026
Fir Druckfehler iibernehmen wir keine Haftung,

in der Osterwoche

MITTAGSTISC i

- - - FRISCH AUR SIE GEKOCHT - - -

Dienstag, den 31. Méarz

& Schupfnudelpfanne mit Hack, Spitzkohl 7,80 €
frischen und getrockneten Tomaten , ,

€ vegetarische Schupfnudelpfanne mit Spitzkohl, . 7,50 €
frischen und getrockneten Tomaten ,

Mittwoch, den 1. April

% Papenburgs Hochzeitsuppe mit Mettbillchen, 7,20 €
Eierstich, Karotten und Nudeln, Br6tchen , ,/,/,

Salad Nicoises 7,80 €
mit Thunfisch, griitnen Bohnen, Paprika, Gurken,

Tomaten, Ei, Oliven, Zwiebeln und Estragondressing,
Brotchen, g

Griindonnerstag

@ Putengeschnetzeltes ,,Ziiricher Art“ mit frischen 9,80 €
Champignons, dazu Erbsengemiise und Spitzle |, ,

P oo}

Q Bandnudeln mit Gemiisestreifensofle , , ; 7,50 €

SiubBes zu Ostern

g Zitronen Tirami su
g mit ]oghurt7 und Loffelbiskuit™’

é Eierlik6r Traum
7 Schichtdessert mit Mascarpone’, Quark’,
Eietlikor™ und Himbeetkonfitiire
je Portion 4,50 €

Allergene: 1 Gluten, Getreide, 2 Krebstiere, 3, Ei, 4 Fisch, 5 Erdnuss,
6 Soja, 7 Milch oder Laktose, 8 Schalenfrichte, 9 Selletie,
10 Senf, 11 Sesam, 12 Lupinen, 13 Sulfite, 14 Weichtiere

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten helfen wir Thnen gerne weiter.

unseren Speiseplan finden

%@/ZW Sie wochentlich im Internet
www.welt-weit-wurst.com

Fleischerei & Partyservice




Frisch fiir Sie gekocht Ihr Osterbraten

geschmorte Lammkeule Schale i 10 8() € Hackbraten Schale 16,80 €

i i i 2P
in Rosmarin-Thymian-SoBe”’ Tore

saftiger Hackbraten fir den Ofen, roh,

Lammcutry6’7 Schale fiir 19,80 € 1,25 kg schwer, ausreichend fiir 4-5 Personen

. ) 2 Personen

Sl R S mediterraner Festtagsbraten ” 100g 1,88 €
Rahmgulasch von Rind ! Zslféh%lg neﬁ”n ]_6,80 € roh, Schweineriicken gefullt mit Pesto,

mit Champignons Rucola, getr. Tomaten & Mozzarella,

Backzelt pro kg 1 Std. bei 150°C

Seezunge Toskanische Art” St 2580 € 7,8
2 Personen >
gratiniertes Fischgericht mit Blattspinat 5 o ﬂ gefullte Rinderroulade 100g 2,88 €
Beilagenempfehlung: kleine Kartoffeln, ‘ T 4 1'£1 fallt mit Spinat, Frischkise
Reis oder Bandnudeln W ‘5 v und ssen
. 10 3
Filettopf ,,mal anders®’ Schule fix 18 g0) € ():& erpoularde 100g 1,48 €
vom Schweinefilet mit Katenschinken, 2 Personm gefullt mit Brotwiirfeln,

roh‘em{ Mnken unz%{nesan , bratfertig vorbereitet
100g 2,28 €

frischen Champignons, und Zwiebeln
Beilagenempfehlung: Eierspitzle oder Salzkar@ff‘h

Hihnchenbrust Kreta' | schale i 18, 80 €
KIKOK Hiihnchebfuset bl L. 40> W4 T
Ofengemiise, Schafskise und Gremolata

(Petersilie, Zitrone, Chili und Knoblauch)

Beilagenempfehlung: Kartoffelspalten aus dem Ofen

Kartoffel-Zucchini-Gratin’  Sthfir 7 50 ¢

. ) 2 Perso
mit Tomaten, vegetarisch
(dd L] '6 4
Gemiise-Teriyaki® ‘Zslff;‘;f:‘n ﬁ € A
mit Zucchini, Paptika, MGhren ‘ nmkeule . 100g 2,08 €
und Pilzen (vegan) ; ochen '&aturbelassen - ) |
Beilagenempfehlung: Basmatireis 4 i
R 4 et Lar & retagne 100g 2,38 €
frische Lammk e Knochen mit Rotwein,
‘ kt'a n Estragon, Knoblauch und Rosmarin mariniert
P; d ' A Lamn Provence 100g 2,38 €
insa veraurc ot} fri ! nochen

belegt mit Tomatensugo, gegti
Im Backofen bei 180-20

AUl

Y % oblauch ma

ammkarree

mmtiicken am Knochen, natu
Kurzbraten oder Grille

Suppen

Ofe

Minestrone , 500g 5,50 € - 10

ital. Gemiisesuppe (ve » E duter-Lamm-Spiel 100g
v 7 der Hiifte, nach dem Braten salzen

Kise-Lauch- 500g 6,50 €

Lammriickenfilet Provence 100g 4,28 €

mit gerdstetem Ha




